
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

(IGP)

Il Chiostro di Venere vede una prevalenza di cabernet 

sauvignon, completato con sangiovese. È un vino dalla struttu-

ra imponente, molto pieno; dotato di un ottimo equilibrio 

gustativo incede avvolgente al palato con rara raffinatezza. Al 

naso vaniglia e cuoio in successione lasciano spazio a frutti di 

bosco come ribes e mora; il suo gusto è profondo, largo come 

densità e sicuramente molto persistente in un finale invitante. 

Un grande toscano dallo spirito avventuriero.

Vitigno: 60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon
Qualificazione: Toscano rosso
Affinamento: Prima in acciaio per 3 mesi dopodiché per  
 24 mesi in barrique di rovere francese di  
 secondo passaggio. 
Aspetto: Rosso rubino carico
Profumo: Intenso, di frutta a bacca rossa, completari  
 da sentori di legno; all’assaggio è di buon  
 corpo, morbido e piacevole
Sapore: Ha un finale dolce e saporito
Alcolicità: 14%



INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

(IGP)

CHIOSTRO DI VENERE features a prevalence of 

Sangiovese, completed with Cabernet Sauvignon. A 

very full wine with an imposing structure, characterised 

by an excellent balance in the mouth, it invades the 

palate with rare elegance. In the nose, vanilla is 

followed by leather, giving way to fruits of the forest, 

like blackcurrants and blackberries. Its taste is deep, 

broadly dense and definitely very persistent in an 

inviting finish.

A great Tuscan with an adventurous spirit.

Grape varieties: 60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon
Qualification: Toscano rosso
Ageing: 3 months in steel, 24 months in used   
 French oak barriques. 
Colour: Bright ruby red
Perfume: Intense, with red berries completed by  

scents of wood, smooth and pleasant with  
good body  it has a sweet and tasty finish

Flavour: Ha un finale dolce e saporito
Alcohol content: 14%


